
LA CARTE 

Les Entrées  

Terrine de St-Jacques et crevettes sauce tartare 
Œuf parfait du Pic Saint-Loup crémeux de champignons et ses
mouillettes de foccacia 
Arancini de canard, crémeux de parmesan  

Les Plats 

Oignon des Cévennes confit, farce aux pignons de pin, finger au
jus végétal, polenta rôtie 
Pressé d’agneau confit aux aromates des garrigues, déclinaison
de légumes et crémeux de patate douce, polenta rôtie 
Cabillaud nacré façon bouillabaisse, rouille et son croûton,
pomme de terre safranée

Les Desserts 

Demi St-Marcellin de la mère Richard 
Déclinaison de chocolat noir
La myrtille dans tous ses états
Moelleux à la châtaigne, chantilly au mascarpone 

Végétarien             Agriculture Biologique           Sans Gluten            Pêche Durable          

Label Rouge             Origine France            Produits locaux

RESTAURANT BISTRONOMIQUE

ENTRÉE – PLAT – DESSERT  | 40€TTC
ENTRÉE – PLAT OU PLAT – DESSERT | 37€TTC


